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Empleabilidad: % Y % % %

Auditor Interno en Sistemas de Gestion de la Seguridad Alimentaria ISO 22000 Aprendizaje: % % %
Accesibilidad: % Y % J

DESCRIPCION

El curso de Auditor Interno de Sistemas de Gestion de Inocuidad Alimentaria segin ISO 22000, esta basado en las metodologias de
auditoria establecidas en las normas ISO 19011:2011 Directrices para la auditoria de los sistemas de gestion por lo que aporta amplios
conocimientos en planificacion y desarrollo de auditorias, tanto de primera, como de segunda parte. También se aborda la identificacion de las
competencias del auditor interno.

La superacion de una evaluacion especifica por parte del alumno le permite la obtencién de un Certificado de Competencia Académica como
Auditor interno emitido por la Entidad de Certificacion SGS.

DIRIGIDO A

Profesionales que deseen desarrollar sus conocimientos y habilidades para realizar auditorias de primera y segunda parte, a un sistema
completo de gestion de inocuidad alimentaria y evaluar su conformidad con los requisitos de la Norma de Sistemas de Gestion de Inocuidad
Alimentaria 1ISO 22000.

REQUISITOS ESPECIALES DE ACCESO Y OBTENCION DEL TiTULO

Los alumnos deberan conocer previamente los requisitos y recomendaciones de la norma ISO 22.000

= Superar el examen final con una calificacion superior al 60% (3 intentos como maximo)
= Visionado de los videos formativos

= Lectura /estudio del material didactico completo

= Completar el 100% de las autoevaluaciones

Los alumnos que no superen el examen final, pero cumplan el resto de requisitos, podran solicitar un certificado de participacion

FICHA DEL CURSO

Modalidad Elearning Material Entregado
Duracién: 40 h / Duracion Recomendada: 5 ﬂ
Las unidades didacticas estan compuestas por

% semanas
. . material completo, incluyendo:
Modalidad Presencial / Incompany P y
é puracmn: 16 h / Duracion Recomendada: 2 = PDFs descargables como material de
jornadas estudio
Titulacién Otorgada = Video sesion explicativa de la unidad
Auditor Interno en Sistemas de Gestion de la tematica

Presentaciones del tema

Autoevaluaciones

3 Casos Practicos

~=,  Titulo emitido por Tutorizacion online con expertos en la
7 norma

i
“ intedya SGg = Examen final
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Seguridad Alimentaria ISO 22000 Certificado de
competencia académica SGS segun modalidad.

www.intedya.com



https://www.facebook.com/pages/International-Dynamic-Advisors-Intedya/134701910026342
https://twitter.com/intedya
https://www.linkedin.com/company/intedya
http://www.intedya.com/internacional/formacion-curso.php?id=620
http://internacional.intedya.com/formacion/curso3.php?id=620

& g

N
®

Solicitar Inscripcion
AREA DE AUDITORIAS DE SISTEMAS -1 | Informacion On Line

Cod. AS7

Empleabilidad: % Y % % %

Auditor Interno en Sistemas de Gestion de la Seguridad Alimentaria ISO 22000 Aprendizaje: % % %
Accesibilidad: % Y % J

Modalidad Elearning
(% Duracion: 40 h / Duracion Tema 1. Auditorias de Sistemas de
Recomendada: 5 semanas Gestion
Modal_i,dad Presencial_!lncompany = |ntroduccién a las Auditorias
é Duracion: 16 h / Duracién = Normativa aplicable. Perfil del
Recomendada: 2 jornadas auditor
Titulacién Otorgada = Planificacion, revision de
“ Auditor Interno en Sistemas de Gestion documentacion y preparacion de la
de la Seguridad Alimentaria ISO 22000 auditoria
Certificado de competencia académica = Ejecucion de la Auditoria
SGS segun modalidad. = |nforme de la Auditoria
= No conformidades de Auditoria
Material Entregado
& Tema 2. Introduccién ala Inocuidad
Las unidades didacticas estan Alimentaria
compuestas por material completo,
incluyendo: Tema 3. Surgimiento de ISO 22000
= PDFs descargables como Tema 4. Requisitos de la Norma ISO
material de estudio 22000:2005

= Video sesion explicativa de la
unidad teméatica

Presentaciones del tema
Autoevaluaciones

3 Casos Practicos

Tutorizacion online con expertos
en la norma

= Examen final

= Requisitos de la Norma ISO
22000:2005

= Responsabilidad de la Direccién

= Gestion de los Recursos

= Planificacion y realizaciéon de
productos inocuos

= Validacion, verificacion y mejora
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